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http://www.vees-kaffee.com/

Wir tiber uns, die Vee’s Kaffee und Bohnen GmbH

Vee's Kaffee (sprich Wie’s, gemeint ist das englische ,,V* fur Victory in Anlehnung B,

an Winston Churchill, ehemaliger Premierminister von GrofBbritannien, gelebt 1875 [ A |

— 1965) ist ein Genuss von héchster Qualitit. Denn wir résten nur von Hand selek- \‘; ‘\',

tierte Arabica-Gourmet-Kaffeebohnen der besten Lagen, sogenannte Grand-Cru- ‘\fl; $ ;

Kaffees aus Indonesien, Ostafrika der Karibik und Lateinamerika: 95% der weltweit \" ) "_\ z
-l

besten Arabica-Bohnen fiir feinste Aromen und mischen sie mit 5% gewaschenem
Robuste fiir eine stabile, seidenartige Crema.

Und bereits im Jahr 1999, seit unserem erfolgreichen Bestehen, waren wir es, die den Begtiff feinster
»Grand-Cru-Kaffee* geprigt haben. Nachahmer der Verwendung des Begriffs ,,Grand-Cru-Kaffee*
sind uns zahlreich gefolgt — Ob die Nachahmer unsere Aromen in Vielfalt und Qualitit erreicht haben,
entscheiden die sensiblen Gaumen unserer Kunden.

Denn nur die in hohen Gebirgsregionen und unter exzellenten klimatischen Bedingungen langsamer rei-
fenden und dadurch erheblich hirteren Grand-Cru-Kaffeebohnen eignen sich fiir unsere sehr sorgfilti-
ge, intensive und wesentlich aromatischere Réstung. Dadurch kénnen unsere Kaffees ihre vielfiltigen
Aromen und alle charakteristischen Geschmacksnuancen uneingeschrinkt entfalten. Im Ergebnis hat
Vee's Kaffee erheblich weniger Sdure, deutlich mehr Fille und ausgeprigte, lang anhaltende Aromen.
Weil die stérende Kaffeesiure (Chlorogensiure) durch die lingere Rostung nahezu vollstindig zerfallen
ist. Deshalb strdmen unsere frisch gemahlenen Bohnen einen intensiven Kaffeeduft aus, der sich in der
Tasse vollends entfaltet. Ein vollendeter Genuss.

Vee's Grand-Cru-Kaffee tiberzeugt durch intensive Aromen und sehr geringer Siure

Fir die intensiven und regional sehr charakteristischen Aromen von Vee’s Kaffee verwenden wir aus-
schlieBlich selektierte Arabica-Gourmet-Kaffeebohnen der besten Lagen, die wir geréstet als ,,Grand-
Cru-Kaffees bezeichnen. Sie reifen in den Gebirgsregionen bis iiber 2000 m langsamer, hiufig unter
Schattenbdumen, beispielsweise in Indonesien, Ostafrika und Lateinamerika rund um den Aquator und
lagern signifikant mehr Zucker und Fette an, die sich beim Résten in aromatische Ole und Karamell
wandeln. Denn nur in den héheren Gebirgsregionen wachsen die weltweit besten Rohkaffees. Durch ih-
re langsame Reifung werden die Bohnen erheblich hirter, binden die Feuchtigkeit besser und eignen
sich deshalb fiir unsere sehr sorgfiltige, intensivere und aromatischere Rstung. Denn die Réstung er-
folgt in einer Wasserdampfatmosphire bei der die Bohnen langsam ihren Wassergehalt von etwa 12%
verlieren. Dabei verhindert der Wasserdampf das Verbrennen der Bohnen beim Résten und wirkt zu-
sitzlich als Katalysator bei der Bildung von Aromen, von Fetten in aromatische Ole. Die hirteren Boh-
nen bester Qualitit stellen sicher, dass unsere Kaffees seinen Duft und alle charakteristischen Ge-
schmacksnuancen uneingeschrinkt entfalten kann. Im Ergebnis enthilt Vee’s Kaffee durch eine lingere
Réstung deutlich weniger Siure, mehr Fiille und intensive lang anhaltende Aromen. Fiir eine stabile, sei-
denartige Chrema erginzen wir immer 5% gewaschenen Robusta, hiufig auch in Bio-Qualitit.




Denn viele unserer Kunden haben ihre Bewertung unseres Kaffees auch im Internet verdffentlicht
(Trusted Shops), dass sie beispielsweise unsere Kaffees wegen des nahezu vernachlissigbaren Siurege-
halts allgemein als erheblich besser schmeckend und spiirbar bekémmlicher empfinden.

Wir r6sten unseren Rohkaffee individuell und von Hand

Jeder individuelle Grand-Cru-Kaffees wird bei uns in kleineren Chargen von derzeit 15 kg in einem 70
Jahre alten und regelmiBig gewarteten gusseisernen Trommelréster von Hand geréstet. Die Réstung, d.
h. der Temperaturverlauf und die Dauer der Réstung, werden fiir jede Kaffeesorte von Hand so ange-
passt, dass das moglichst optimale Geschmackserlebnis erzielt wird, und auch je nach Witterung und
AuBentemperatur wird feinjustiert. Besonderen Wert legen wir beispielsweise auf die Anpassung der
Réstung auf die BohnengrofBe: denn grof3bohniger Mexiko Maragogype mit duftigen Aromen platzt
friher auf und erfordert eine schonendere Réstung, wihrend ein Guatemala Echter Antigua mit kleine-
ren Bohnen mehr Hitze benétigt, um den herrlich schokoladigen Geschmack voll zu entwickeln.

Vee's Kaffee ist garantiert Frisch und mindestens 2 Jahre haltbar

Vee's Kaffee ist kein herkommlicher "Industriekaffee". Die Kaffeebohnen von Vee's Kaffee werden
nimlich jedem Tag frisch, von Hand sehr schonend gerostet und anschlieend ein bis zwei Wochen in
der versiegelten Verpackung gereift.

Denn unmittelbar nachdem die Bohnen zur Perfektion gerdstet wurden, werden die noch lauwarmen
Bohnen aromaversiegelt verpackt. Nur so bleibt das volle Aroma und der einzigartige Duft vollstindig
erhalten. Von dieser Rostfrische profitieren alle unserer Kunden. Denn der Kaffee halt sich aromaver-
siegelt tiber Monate frisch. Die Mindesthaltbarkeit betrdgt bei Raumtemperatur oder darunter mindes-
tens 2 Jahre. Nach etwa 6 — 9 Monate fingt das Aroma langsam an zu verblassen. Der Kaffee wird
dadurch aromatisch nicht schlechter, man benétigt jedoch allmihlich mehr Kaffeepulver fiir vergleich-
bare Intensitit der Aromen.

Das sagen ‘beispielsweise unsere Kunden iiber Vee’s Kaffee bei Trusted Shops

Leh kaufe seit Jabren bei VVee mebrmals pro Jabr Kaffee, meistens 2.5 - 3 kg pro Sendung. Es
ist immeer beste Qualitit und die Zusendung erfolgt sebr, sebr schnell, oft gebt die Sendung noch
am gleichen Tag heraus, je nach der Ubrzeit bei Bestellung. Der Bestellvorgang ist sebr effizient,
... Die Auswabl verschiedener Sorten ist hervorragend. Ich kanfe Kaffee nie mebr im Laden son-
dern nur noch bei 1 ee.

Kauferschutz
s Phantastischer und schneller Service, der beste Kaffee den es gibt. 1eckere nene Sorten, die nnbe-
dingt probiert werden miissen- Danke, dass es Ench gibt!!”
JPrima Service und die Bobnen sind die besten die je probiert habe! 4,99
Sehr gut
~ @/

* Quelle https:/ /www.trustedshops.de/bewertung/info_X3612786ADATDDBFD1D71151709014232. html?sort=date




Bescheinigung

gemal Artikel 29 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007

1. Nummer der Bescheinigung 19940/ 1

2. Unternehmer: 3. Kontrollstelle:
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Diese Bescheinigung ist fiir alle hier 26/8/2021
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Offizielles Bio-Zertifikat fiir den Verkauf von Bio-Kaffee.
Alle unseren Organic Kaffees sind uneingeschrinkt Bio-zertifiziert!




obat Market

BESTATIGUNG

Hiermit bestétigt die Zertifizierungsstelle der
TOV SUD Management Service GmbH,

dass das IFS Global Markets - Food Assessment
fur die Tétigkeiten von

Vee's Kaffee & Bohnen GmbH
Rotwandweg 3
82024 Taufkirchen
Deutschland
COID: 79560

fur den Assessmentbereich:

Raosten und ggf. Vermahlung von
Kaffee aus Rohkaffeebohnen, Verpacken in
Mehrschicht-Folienbeutel (PE/PU/AI/PU/PE).

entsprechend den Anforderungen des

IFS Global Markets - Food
Version 2, Januar 2017

und anderen dazugehérigen Vorgabedokumenten
auf Basic Level bestanden ist.
Tag des Assessments: 12.10.2021 Registrier-Nr.. 12031 83154 TMS
Auftrags-Nr, 707140115
Gaitgkalt der Bestatigung bis: 06,12 2022

Das nachste Assessment ist innerhalb foigender ) _ iy
Zeitspanne durchzufunren: 17.08.2022 bis 26102022 Datum der Bestatigung: 01.12. 2021

Diese Bestatigung ist Eigentum der Zertifzierungsstelle und muss auf Verangen zunickgegeben werdsn
Malgeblich sind allein die Angaben in der IFS-Datenbank

Ord el

Leiter der Zertifizierungsstelie
Manchen, 02,12 2021
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Tov 0D 57 +80339 Miinchen * Germany Tov"®
www.tuvsud.oom/ de-certificate-validity-check

Gepriifte Qualitit mit offiziellem IFS-Zertifikat des TUV SUD
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DAS LEBEN GENIESSEN: REISEN + ESSEN + TRINKEN

Vee's Kaffee und Bohnen

Diese Rosterei gehort zu den besten
in Deutschland

in Deuschland 2018

n Calés & Rostercien

Die beste

Der FenscriMecker ist Deutschlands filhrendes Magazin fiir Reise, Genuss und Lebensart - jeden Monat neu. -1

Seit mehr als 17 Jahren gehdren wir zu den besten Rostereien Deutschland.




Espresso-Mischungen

Italienische Rostung

Kérper Fokskokok full body
Rostung sk Espresso Réstung
Aroma *okkok Friichte, Niisse, Schokolade

Die Bezeichnung ,Italienische Rostung™ stammt
von det damals in Studita-
lien tblichen etwas dunkle-
ren Espresso-Rostung. Utr-
springlich sollte die dunkle
‘ 0 Réstung Defekte qualitativ

.ﬁ minderwertiger Arabica-
Varietiten oder billiger Ro-
busta-Sorten, die hiufig einen Anteil bis zu 70 %
an der Gesamtmischung ausmachten, iiberdecken.

Wir bei Vee's verwenden bei allen Espresso-
Sorten eine erlesene Mischung hoch gewachsener
Grand-Cru-Kaffees.

Unsere Mischungen bestehen aus 95 % der feins-
ten Arabica-Bohnen mit ed-
ler Fulle und charakteristi-
schen Aromen und aus le-
diglich 5% Prozent hoch-
wertigen Robusta-Bohnen,

m damit sich eine stabile
Crema ausbilden kann. Wir

verwenden Robusta-Bohnen wie ein ,,Kaffee-
Gewlirz“ und nicht wie einen ,,Fillkaffee.

!

Vee's Italienische Rostung besteht aus sechs Ara-
bica-Kaffeevarietiten tiiberwiegend aus Mittelame-
rika und der Indopazifik-Region mit prominenter
Fulle und intensiven, stilen, fruchtigen und nus-
sig-wiirzigen Noten. Das Ergebnis ist ein ausge-
wogener Espresso mit anhaltenden und komple-
xen Aromen.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.

Organic Italienische Réstung d'Oro

Organic Ital. Rostung d'Oro entkoffeiniert

Italienische Rostung d'Oro
Korper sekskokok full body
Rostung sk Espresso Réstung

Aroma sokskskok Niisse, intensiv schokoladig

Vee‘s am meisten verkaufter Espresso besteht aus
etlesenen Hochlandbohnen aus Zentralamerika,
der Karibik und aus Ostafrika mit intensiven
Schokoladenaromen und nahezu vollkommener
Fualle. Vee‘s Italienische Rostung d'Oro eignet
sich deshalb insbesondere auch fur alle Milch-
mischgetrinke wie Cappuccino und Latte Macchiato,
bei denen die Kaffeearomen selbst in Bio-Milch
nicht ,,untergehen® diirfen.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.

Italienische Rostung d'Oro Extra

Korper sokskskok full body
Rostung sk Espresso Rostung
Aroma sk Niisse, Schokolade, siiles

Holz, Waldboden

Unsere aufwendigste Espresso-Mischung wird
harmonisch aufeinander abgestimmt. Wir ver-
wenden etlesene Hochlandbohnen verschiedener
Jahrginge aus Zentralamerika und aus Indonesi-
en. Die intensiven und anhaltenden Aromen von
Schokolade, suflem Holz und Waldboden sind
tief und komplex. Vee's ,Italienische Réstung
d'Oro Extra“ ecignet sich deshalb insbesondere
auch fiir alle Milchmischgetrinke wie Cappuccino
und Latte Macchiato.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.




Organic Espresso Roma
s+ Extra Fancy s#*

und

Espresso Roma x#x Extra Fancy #x*

Korper seokokok full- / medium body
Rostung sk Espresso Réstung
Aroma sokkokk sehr mild und s}, Karamell,

Vanille, gerostete Niisse
Vee's Espresso Roma #x* Extra Fancy s ist

ein betont milder Espresso mit intensiven siifen
und nussigen Aromen.

Die erlesene Mischung verwendet tiberwiegend
Kaffeebohnen der Varietit Arabica ,,Yellow
Bourbon® (sprich ,jello burbon®), die in der Cer-
rado-Region westlich von Sdo Paulo in Brasilien
kultiviert wird.

Die kleineren, harten Bohnen reifen langsam, la-
gern viel Zucker und Feuchtigkeit an und eignen
sich fiir eine behutsame, intensive Espresso-
Réstung, die wir so schonend wie moglich gestal-
ten, um die prominent siilen Aromen zu erhal-
ten.

Vee’s Espresso Roma sx% Hxtra Fancy sk ist

©0000000¢ wegen seiner Yellow-
‘c ('] t Bourbon-Arabica-Bohnen
[

©  cin vollmundiger und schr

@ . .
®s &  bekémmlicher Espresso mit
"m vy roler Fille, tppiger Crem
0000066666 ° - =~ °UPPeT LEma

und intensiven siflen Aro-
men, die an Vanille, Karamell und gerdstete Niis-
se erinnern.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

Organic Espresso Crema Napoli
sk Superiore sk

und

Espresso Crema Napoli ##% Superiore sk

Korper Sokkokok extra full body
Réstung seokokok Espresso Réstung
Aroma skokskokok Karamell, siiBes Holz, Niis-

se, Schokolade, wiirzig
Vee's Espresso Crema Napoli s« Superiore sk ist

das Schwergewicht unter unseren Espresso-
Mischungen. Fin Espresso mit Wucht und Fille, der
die korperreichsten Kaffees mit ihren intensiven
Aromen harmonisch miteinander verbindet.

Vee's  Espresso  Crema
Napoli s Superiore sk ist

die perfekte Balance zwi-
schen den wuchtigsten
Kaffees aus der Indo-
Pazifik-Region mit promi-
nent  siflen, nussigen
Aromen, die auch an stiBles
Holz erinnern, und den kriftigsten Bohnen aus
Lateinamerika mit wiirzigen und schokoladigen
Nuancen. Vee's Espresso Crema Napoli ist ein
echter Espresso fortissimo — und dennoch samt-
weich im Abgang.

i

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.




Espresso d’0Oro Grande - Extra Crema
#**x Monsooned Malabar %

Korper seokokokk full body
Rostung  sekkx Espresso Rostung
Aroma *okkok Kakao, Schokolade, Nougat

Die Urspriinge des ,,Monsooned Malabars* datie-
ren aus dem 18. Jahrhun-
dert, als der Rohkaffee wih-

. HEaS . rend der Monsunmonate

& .. auf Schiffen von Indien
.’ - & . nach Europa transportiert
“s e wurde. Da es fast 6 Monate

dauerte, um das Kap der
Guten Hoffnung zu umse-
geln, reiften die Bohnen in den Biuchen der Se-
gelschiffe in dem stindig feucht-warmen Klima
von einem frischen griin zu einer blassen gelb-
goldenen Farbe.

Heute ist Monsooning ein Reifungsprozess der
3 Rohkaffeebohnen  unter
vergleichbaren klimati-
schen Bedingungen. Die
geernteten Bohnen werden
in der Sonne getrocknet
{ und bis zum Beginn des
5 ¥ Monsuns gelagert. Von Ju-
ni bis September werden die Bohnen Wind und
Feuchtigkeit ausgesetzt und verlieren dadurch ihre
nattrliche Siure. Der gerdstete Kaffee ist mild
und suB. Er ist charakteristisch fir die Malabar-
Kiste im Stdwesten Indiens. Vee’s Espresso
d’Oro Grande, 50% Monsooned Malabar, 50%
Costa Rica, hat eine grofle Fulle mit wiirzigen
Aromen von Kakao, Schokolade und Nougat und
bildet eine ausgesprochen delikate, seidenartigen
Crema.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

Espresso Santo Domingo ##* Royal sxx

Korper sokskskok full body
Réstung sokokok Espresso Réstung
Aroma skokskokok Fruchtig und wiirzig, siifles

Holz, Schokolade, Mandeln

Im Zentrum der Insel der Dominikanischen Re-
publik erhebt sich die hchste Bergregion der Ka-

ribik, die Cordillera Central
00060 it drci Gipfeln iiber 3.000

e a m.
0.... An den Ausliufern wird
seit Beginn des 19. Jahr-
hunderts in Hoéhen von
1.200 m — 1.500 m erstklas-
siger und fruchtiger karibi-
scher Kaffee angebaut. Hier herrscht ein Mikro-
klima, das den klimatischen Bedingungen der
»Blauen Berge® im Osten Jamaikas sehr dhnlich
ist. Vee's Espresso Santo
Domingo s+ Royal sk ist

eine sehr fruchtige und
wiirzige Mischung, mit gut
ausgepragter, harmoni-
scher Fille und feinen
Aromen von Zartbitter-
schokolade, tropischen
Friichten, einem Hauch von Mandel und sehr
ippiger, fein strukturierter Crema.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.




Kaffee-Spezialitdten-Mischungen

Vee’s Haus-Rostung

Korper Fokok medium body
Rostung  s#* ausgewogen
Aroma *okk mild, Niisse

Vee’s Hausrostung ist eine sehr ausgewogene Mi-

schung milder, aromatischer
..‘o’ Gourmet-Kaffees aus La-
:@gi teinamerika. Vee’s Hausros-
HV_) |
e 'eg , .
o . fruchtigen Aromen - ein ex-
zellenter Kaffee zum Frith-

tung ist samtig und be-
kémmlich, mit nussigen und
stiick und fiir alle Tage.
Kaffee

Zubereitung:

Vee’s Arabische-Réstung

Korper sokoskokok full body

Rostung sk intensiv/Espresso

Aroma sokokokok fruchtig, wiirzig, Bliiten,
Zimt, dunkle Waldbeeren

Vee’s Arabische-Réstung ist eine sehr exklusive

/] Mischung der besten Kaf-

o Qﬂ.vp‘ fees aus Ostafrika mit den

o906, (i . .

%‘. e,  typisch fruchtigen Noten

®@&e® von dunklen Waldbeeren

% : wéi und Rotwein. Durch har-

o%g‘gq.. monisch aufeinander abge-

[}] stimmte komplexe Aro-men

von Blutenduft und Frichten entsteht eine Mi-

schung mit Breite, Tiefe und Linge. Ein Kaffee,

der sich fein gemahlen auch ideal fir die Zuberei-
tung eines Tiirkischen Mokkas empfiehlt.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino, Kaffee,
Latte Macchiato, Turkischer
Mokka.

Vee’s Friihstiicks-Réstung

Korper Fokok medium body
Rostung  ##x* ausgewogen
Aroma *okkok Walnuss, Schokolade, Kakao

Vee’s Frithstiicks-Réstung ist eine edle Mischung
milder, sehr groB3-bohniger Kaffees aus Latein-
amerika Uberwiegend der Arabica-Varie-titen
Arabica-Maragogype (sprich: maragosjip) und
Arabica-Pacamara. Vee’s Frihstiicks-Rostung ist
ein milder und leichter Kaffee, mit sehr edel ent-
wickelten Aromen. Vee’s Frih-stiicks-Réstung
hat eine mittlere, ausgewogene Fiille und Aromen,
die an Walniisse, Milchschokolade und Kakao er-
innern.

Zubereitung: Kaffee.

Vee’s Gourmet-Réstung

Korper sk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma *okkok kriftig, Niisse, Schokolade

Fiar Vee’s Gourmet-Rostung haben wir kriftige
Grand-Cru-Kaffees aus Indonesien und Latein-
amerika zu einer etlesenen
Mischung  zusammenge-
stellt.  Vee’s Gour-met-
Rostung ist etwas kriftiger
und intensiver im Ge-
schmack, als unsere milde
Haus-Réstung,.

Vee’s  Gourmet-Réstung
hat edle Fiille und tiefe, komplexe, lang anhalten-
de Aromen von Niissen und Schokolade.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.




Vee’s Grand-Cru-Réstung

Korper Fokskokok full body

Rostung sk intensiv/Espresso

Aroma Fokkokk Schokolade, siiles Holz,
Waldboden, wiirzig

Vee’s Grand-Cru-Réstung ist eine exquisite Mi-
schung unserer besten Bohnen aus 6 sortenreinen
Lagen aus Indonesien und Lateinamerika. Ein
Hochgenuss fiir jeden Kaffee-Liebhaber. Vee’s
Grand-Cru-Réstung  hat edle Fuille und tiefe,
komplexe, lang anhaltende Aromen von Nussen,
Schokolade, stiBem Holz und Waldboden.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.

Vee’s Arabischer Mokha - Java

Korper sokskokok full body

Réstung sk intensiv/Espresso

Aroma *okkok Fruchtig, Niisse, dunkle
Waldbeeren

Arabischer Mokha — Java ist seit dem 18. Jahr-
hundert ein traditioneller Klassiker unter den
Kaffeemischungen. Denn vor tber 200 Jahren
wurde Kaffee tberwiegend nur auf der hollindi-
schen Kolonie Batavia angebaut, heute Java, und
im Jemen. Auf Batavia wuchs der Echte Blaue Ja-

va und im Jemen wurde aus der Hafenstadt
Mokha der Arabische Mokha verschifft.

Vee’s Arabischer Mokha —Java verbindet die
fruchtigen Aromen des echten jemenitischen
Mokkas mit den nussigen Geschmacksrichtungen
cines Echten-Blauen-Java-Kaffees in einer har-
monisch aufeinander abgestimmten Mischung.

Zubereitung:

Mokka Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

Vee’s Wiener Rostung

Korper Sk full- / medium body
Rostung sokokok intensiv/dunkel franzdsisch
Aroma sokskok wiirzig, komplexe Rostaromen

Vee’s Wiener Rostung ist eine heute eher selten
gewordene Kaffeemischung, die nach unseren In-
formationen im 19. Jahrhundert in Wien sehr
beliebt war. Wir mischen unsere dunkel geréstete
Franzdsische Réstung mit Grand-Cru-Kaffees aus
Lateinamerika und aus Indonesien, die mit den
rauchigen Noten dunkel gerésteter Bohnen har-
monieren. FEin anregender Kaffee mit viel Fille,
Komplexitit und Tiefe, der die Aromen unter-
schiedlicher Rostgrade miteinander verbindet.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino, Kaffee

Latte Macchiato.

Vee’s Franzosische Rostung
Korper Fkok medium body
sehr dunkel, Ebenholz

wiirzig, rauchige Aromen

Réstung skokokokok

Aroma *okkok

Vee's dunkelste Rostung ist nach einem Roststil
benannt, der in Frankreich seit Beginn des 20.
Jahrhunderts weit verbreitet ist. Die lingere Ros-
: tung ergibt dunkel gerdste-
te, ebenholz-farbene Boh-
nen, die durch die an die
Oberfliche getretenen
aromatischen Ole geheim-
nisvoll schimmern. Die
h dunkle Rostung betont
Schirfe und rauchig-wiirzige Noten. Ein starker
Morgenkaffee, am besten zur Hilfte mit Milch ge-
trunken — nach traditionell franzosischem Stil.

Kaffee mit viel heiler Milch

Zubereitung:




Vee’s Christmas Blend

Korper Fokskokok full body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma Fokkokk Fruchtig, Schokolade, Man-

deln, siiBes Holz, dunkle
Beeren.

Vee’s Christmas Blend bieten wir seit dem Jahr
2015 an, und es gibt Uberlegungen die Mischung
das ganze Jahr Uber zu rosten. Vee’s Christmas
Blend besteht aus den besten Bohnen aus Gua-
temala, Athiopien, Kenia und Sumatra.

Aus Guatemala verwenden wir etlesene Bohnen
aus dem Anbaugebiet Antigua von der dort wohl
besten und namhaftesten Kaffeeplantage San Se-

s bastian. Die Tiler von An-
tigua sind von Vulkanen
umgeben, die in etwa 1500
m Hohe exzellente klimati-
sche Bedingungen und
fruchtbaren Boden bieten.
Athiopien ist die Geburts-
stitte des Kaffees. Die Bohnen der Varietidt Ara-
bica Hairloom, bietet eine Giberwiltigende Vielfalt
an Aromen, die an Blaubeeren, Jasmin und inten-
siven Blitenduft erinnern. In Kenia wurde zu Be-
ginn des vergangenen Jahrhunderts eine geniale
Arabica-Varietit durch Kreuzung von Arabica-
Bourbon und Arabica-Hairloom geziichtet, die in
Fachkreisen heute als Scott Lab 28 bezeichnet
wird und als bester Kaffee aus Kenia gilt, mit
fruchtigen Aromen von Rotwein, Kirschen und
dunklen Waldbeeren. Und Vee’s 6kologisch an-
gebauter Sumatra vetleiht unserer Weihnachts-
Mischung Kérper und Komplexitdt mit intensi-
ven sirup-artigen Aromen nach Gewiirzen, Wald-
boden, Tabak und tropischen Holzern.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

Vee’s Oster Réstung

Korper Fokok medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokskskok Aromen von Tropischen

Holzern, Niissen und dun-
len Beeren.

In unserer Oster Réstung verwenden wir unsere
besten Bohnen aus Ostafrika und Blue-Mountain
Kaffee-Bohnen aus Papua Neuguinea.

Athiopien ist die Geburtsstitte des Kaffees und
geht zurlck bis in das 6.Jahrhundert. Die Bohnen
det Vatietit Arabica Haitloom bietet eine tbet-
wiltigende Vielfalt an Aromen, die an Blaubeeren,
Jasmin und intensiven Blitenduft erinnern. Der
von uns verwendete dthiopische Yirgacheffe ent-
faltet ein intensives Blaubeeraroma.

Blue Mountain bezeichnet die Blauen Berge im
Osten von Jamaica und eine auf Jamaica mutierte
Arabica-Kaffee-Varietit, die nach ihrer Herkunft
benannt wurde. Kaffee der

g..@d

Varietit Blue-Mountain

') . wird beispielsweise auch in

o Kenia und Papua-

.0 . . Neuguinea angebaut mit
@ dominanten Aromen von

tropischen Friichten.

Vee's  Oster-Rostung — ist
ausgesprochen komplex und harmonisch ausge-
wogen mit, mit eleganter Fille (medium body)
und Aromen von Niissen, dunklen Beeren, tropi-
schen Holzern und Schokolade.

Wegen der intensiven Rostung ist Vee’s Oster-
Réstung sdurearm und magenfreundlich und kann
auch als Espresso zubereitet werden.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.




Kaffees aus Latein-Amerika

Organic & Klimaneutrales Produkt
PERU - Organic Geisha Blend

Korper sk medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokkok fruchtige Aromen von Jas-

min und Orangenbliite

Die Arabica Varietit “Geisha” stammt angeblich
aus dem dthiopischen Dorf Gesha. Heute wird
Geisha beispielsweise auch in Panama und Peru
angebaut und gehért zu den begehrtesten Kaf-
feesorten der Welt. Vee’s Geisha Blend in Bio-
Qualitdt besteht zu 60% aus Arabica Geisha und
zu 40% aus Arabica Typica und Arabica Caturra,
einer Arabica Bourbon Mutation. Geisha, Typica
und Bourbon sind die drei urspriinglichsten Kaf-
feepflanzen, deren Kultivierung Anfang des 18.
Jahrhunderts begann. Vee’s Geisha Blend ist stif3
mit intensiven fruchtigen Aromen, die an Jasmin
und Orangenbliiten erinnern mit einem Hauch
von Bergamotten.

Zubereitung: Kaffee, Espresso.

Organic GALAPAGOS San Cristébal

Korper #44%  full body
Rostung  x##x  intensiv/Espresso
Aroma sskkx  Fruchtig, pikant, wiirzig,

Schokolade

San Cristébal ist die Gstlichste der Galapagos-
Inseln. Dort gedeiht der urspriingliche Arabica-
Bourbon Spitzenkaffee in kontrolliertem 6kologi-
schen Anbau auf fruchtbarem, stark erodiertem
Vulkangestein. Vee’s Galapagos San Christébal ist
sehr vollmundig mit samtiger, nahezu vollkom-
mener Fille und feinen, fruchtigen Aromen mit
pikanten wiitzigen und nussigen Noten sowie ei-
nem intensiven Geschmack nach stufler Zartbit-
terschokolade.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

Organic & Klimaneutrales Produkt

PERU - Organic Inka Gold

Korper sk medium body
Rostung  sekokok intensiv/Espresso
Aroma *kokokk siiBe Schokolade, Niisse,

Mango, fruchtig

Peruanischer Kaffee kommt tiberwiegend aus den
tropischen Regenwildern der nord-6stlichen Aus-

laufern der Anden. Er wird von Kleinbauern an-
ebaut. Durch die Schat-

Q.e. ‘ %enb%iume des Regenwalds
... und die hiufigen Urwald-
. nebel entsteht ein langsam

“ reifender Kaffee mit einzig-

. g . 0 . artigem Aroma. Vee‘s Inka
Gold kommt aus dem Not-

den Perus, stidlich des Ursprungs des Amazonas
aus kontrolliertem 6kologischen Anbau von ex-
zellenter Qualitdt. Vee's Inka Gold hat mittlere,
sehr elegante Fille mit siifllichen, fruchtigen
Aromen (Mango) die auch an Schokolade und
Nisse erinnern.

Zubereitung: Kaffee, Espresso.

Organic

KOLUMBIEN - Milder Hochlandkaffee
KOLUMBIEN - Milder Hochlandkaffee
entkoffeiniert

KOLUMBIEN - Milder Hochlandkaffee
Korper sk medium body

Réstung skokok ausgewogen

Aroma sk mild, samtig

Unseren milden Hochlandkaffee von bester Qua-
litdt beziehen wir von den Ausldufern der Anden,
wo er in hohen Lagen mit niedrigeren Ertrigen
geerntet wird. Unser Milder Hochlandkaffee ist
unvergleichlich samtig, mild und ausgewogen.

Zubereitung:

Kaffee, Espresso.




Organic GUATEMALA

Huehuetenango

Korper sxx%x  full- / medium body
Roéstung  #xxx  intensiv/Espresso

Aroma #44%% Steinobst und Milchschokolade

In Guatemala sind die bekanntesten Kaffeean-
baugebiete Antigua und im Norden Huchueten-
ango, sprich way-way-tenango. In der duflerst
noérdlichen Region von Huehuetenango sorgen
schwindelerregende Erhebungen und Kalkstein-
béden fiir einen kriftigen und unverwechselbaren
Kaffee, einen der besten Kaffees der Welt. Er be-
sticht durch seine tppige Fille und Aromen, die
an Steinobst von Frihling und Sommer (Kir-
schen, Pflaumen, Mirabellen) erinnern, sowie cha-
rakteristische Anklinge von Milchschokolade. Die
sehr harten und aromatischen Bohnen reifen in
Hohen bis 1800m sehr langsam bilden viel Zu-
cker und Fette, die sich beim intensiven Rosten in
aromatische Ole wandeln, die das unverwechsel-
bare Aroma prigen.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.

Raritit
EL SALVADOR - Sweet Pacamara

Kérper Hkok medium body

Réstung sokok ausgewogen

Aroma Fokkokk brauner Zucker, reife Orangen,
Karamell, sti3e Schokolade

Arabica Pacamara, eine Kreuzung der 50er Jahre
des 20. Jahrhunderts aus Arabica-Pacas und Ara-
bica-Red-Maragogype wird in El Salvador auf
vulkanischem Boden in Héhen bis 1.500 m ange-
baut. Pacamara-Kaffee ist suf3, gro3bohnig und
etwas kriftiger im Geschmack als Maragogype.
Typisch sind seine ausgesprochen angenechme
Fulle mit Aromen von braunem Zucker, Karamell
und siiler Schokolade sowie mit Anklingen von
reifen Orangen.

Zubereitung: Kaffee, Espresso.

Raritit
JAMAIKA Blue Mountain
Wallenford Estate

Korper full- / medium body

ausgewogen

Hokokk
Réstung k%
Aroma seokkokk siile Zitrusnoten, duftig,
elegant, Niisse, Ananas,
tropische Friichte

Jamaika produziert einen der teuersten Kaffees
der Welt: den legenddren Jamaika Blue-Mountain.
Kein Wunder, dass weltweit mehr Jamaika-Blue-
Mountain  Kaffee ,ver-
marktet” als iberhaupt ge-
erntet wird. Ursache ist die
starke  Nachfrage  aus
Fernost, aus China und Ja-
pan. Dabei bezeichnet
,»,Blue Mountain® sowohl
das  Anbaugebiet, die
»Blauen Berge® im Osten Jamaicas, als auch eine
Arabica-Varietiat ,,Arabica Blue Mountain®, die
eine Mutation der urspringlichen Varietit ,,Ara-
bica Typica“ aus dem 17. Jahrhundert ist und
heute beispielsweise auch noch in Kenia und Pa-
pua-Neuguinea zu finden ist. Jamaika Blue Moun-
tain Kaffee ist ausgesprochen harmonisch und
ausgewogen, hat eine weiche, mittlere Fulle mit
edlen, siBlichen Noten und Aromen von Nissen,

Y. Ananas und  tropischen
o m 0 ¢ 0@ é Frichten. Vee’s Jamaika
SeSee

Blue Mountain besteht aus

080000 v » remimBuc
Mountain-Arabica-Estate-
@.@ g@&? Kaffee, der ausschlieBlich

in Holzfdssern und nicht in
Kaffeesicken verschifft wird, zertifiziert durch
das Coffee Industry Board of Jamaica.

Kaffee.

eeﬁ 900

u"f;:,
%4; .Q(; 0

Zubereitung:




Raritdt
COSTA RICA Sol Grande
sk Honey Processed

Korper KKk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma Fokokokok Reife  Orangen/Aprikosen,

dunkle Beeren, getrocknete
mit einem Hauch von Niissen.

Vor der Aufbereitung dieses ,,Honey Processed*
Rohkaffees wird nur die Haut der Kaffeekirschen
maschinell entfernt, nicht aber das gesamte
Fruchtfleisch.  Anschlie-
Bend werden die Kaffee-
kirschen mit dem Frucht-
fleisch um die beiden Kaf-
feebohnen herum bis zu
= zwei Wochen lang lang-
'@ sam, ggf. beschattet, in der

Sonne getrocknet. Wih-
rend der Trocknung wird das Fruchtfleisch zu-
nehmend klebrig bis es vollstindig ausgedorrt ist
und maschinell entfernt werden kann. Der Begriff
Honey-Process leitet sich von dem vortiberge-

mit Honig zu tun. Im Er-
gebnis erhilt der Kaffee
< , @
o 0.@ ]
COSTA RICA Sol Grande
hat cine komplexe fruchtige Fille, mit Aromen

= hend klebrigen Frucht-
& e
weniger Sdure, zunehmend
fruchtige Stle und einen
die an reife Orangen und Aprikosen erinnern,
dunkle Beeren, getrocknete Friichte mit einem

fleisch ab und hat nichts
egde
= . -

stffigeren Korper. Vee’s
Hauch von Nussen.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

Raritit
MEXIKO Maragogype (maragod;jip)

Korper sk medium body
Rostung % ausgewogen
Aroma *okkok duftig, Niisse, Kakao

Die im Vergleich zu normalen Kaffeebohnen
zwei- bis dreimal gréBeren Elefantenbohnen
(Arabica Maragogype, sprich: maragodjip) kommen
aus Mexiko, aus der Gegend um Chiapas, aus der
Grenzregion zu Guatemala. Dieser exzellente
Kaffee ist ausgesprochen mild und aromatisch
mit angenehm leichter, duftiger Fille und An-
klingen von Niissen und Kakao.

Zubereitung: Kaffee, Friihstiickskaffee.

GUATEMALA Echter Antigua

Korper Sokkokok full body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sekdokok vollmundig, su}, wirzig,

Schokolade, dunkle Trauben

Vee’s Guatemala kommt aus Antigua, dem besten
Anbaugebiet in Guatemala, das in einem aus Vul-
kanen bestehenden Gebirge gelegen ist. Der Bo-
den in etwa 1500 m Hohe ist sehr fruchtbar. Ech-
te Antigua-Bohnen (100% Arabica Bourbon son-
nen-getrocknet) erzielen im Vergleich zu durch-
schnittlichen Qualititen den doppelten bis dreifa-
chen Preis. Vee’s Guatemala Echter Antigua ist
vollmundig mit exquisiter, nahezu vollkommener
Fille, mit pikante-wiirzigen Aromen und einem
intensiven Schokoladengeschmack.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee Latte Macchiato.




COSTA RICA Tres Rios

Korper Hokokok full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sk spritzig, Honig, Mandeln

siile Schokolade

Tres Rios ist wohl das beste Kaffeeanbaugebiet in
Costa Rica. Der dunkel gerdstete Kaffee ist voll-
mundig, mit Nuancen von sifler Schokolade,
Mandeln und Honig. Er ist st} und ausgewogen
im Geschmack mit satter, edler Fille und einem
herrlichen Duft. Exzellent auch als Espresso.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.

KARIBIK/CUBA Santa Maria Salute

Korper seokokok full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma Fokokok dunkle Schokolade, Tabak

Bereits Mitte des 18. Jahr-
3 hunderts gelangte Kaffee
2..60 der Varietit Arabica
Bourbon uber franzosische
Kolonien ostlich von Afri-
ka in die Karibik und ist in
seiner Urspriinglichkeit
weitestgehend erhalten ge-
blieben. Auf Cuba wird der Kaffee in tiefer gele-
genen, sehr fruchtbaren humusreichen Regionen
bei intensiver Sonneneinstrahlung unter Schat-
tenbiumen angebaut. Durch langsame Reifung
erlangen die Kaffeekirschen eine intensive Sifle
mit komplexen Aromen. Erstklassiger katibischer
Kaffee erinnert an Kaffee aus der Dominikani-
schen Republik und an Kaffee von den Blauen
Bergen auf Jamaika. Vee’s CUBA Santa Maria Sa-
lute ist sehr ausgewogen, mit ausgeprigter wiirzi-
gen Fille und mit silen Aromen, die an dunkle
Schokolade und einen Hauch von Tabak erin-
nern.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee Latte Macchiato.

PANAMA - Boquete Grand Reserva

Korper Sk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokskskok Jasmin, reife Orangen, Niisse

Kaffee aus Panama ist berihmt fir seine ange-
nehm milde Fiille und seine Ausgewogenheit. Die
edelsten Bohnen wachsen im Norden Panamas an
der Grenze zu Costa Rica rund um die alte Stadt
Boquete. Die Kaffeepflanzen wachsen auf vulka-
nischem Gestein im Schatten gréBerer Baume, die
auch den Zugvogeln zwischen Nord- und Siud-
amerika Schutz bieten. Erstklassiger Kaffee aus
Panama erinnert an Costa Rica und ist berihmt
fiir seine angenechme Fiille und Ausgewogenheit,
mit spritzigen Aromen die an Jasmintee, reife
Orangen und Niisse erinnern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.

Kaffee-Kirsche-Tee / Cascara
COSTA RICA
RED GORILLA ENERGIE TEA

Vee’s Red Gorilla Energy Tea ist ein Genuss
von hochster Qualitit. Denn wir verwenden aus-
schlieBSlich, sonnengetrocknetes Fruchtfleisch rei-
fer und handgepfliickter Kaffeekir-
- — schen etlesener ,,Grand-Cru-
:,.,w. g Kaffees” aus Lateinamerika. Dort
wird der sehr koffeinhaltige Tee seit
Jahrhunderten getrunken und auch
,»Cascara® genannt. Nur die in ho-
hen Gebirgsregionen unter beson-
ders idealen klimatischen Bedin-
gungen langsamer reifenden Kaf-
feckirschen bilden sehr intensive, fruchtige Aro-
men. Diese erinnern an siufle Kirschen, Dort-
pflaumen, reife Orangen, Honig und Hagebutten,
mit einer natiirlichen FruchtstGe.
Tee heill aufbrithen,
heil} oder kalt trinken.

Zubereitung:




Kaffees aus Ost-Afrika/Arabien

Organic TANSANIA Kilimanjaro
,,Blue Pearl*

Kérper Hkok medium body

Rostung sk ausgewogen

Aroma seokckok

A3

Pfirsich, Aprikosen, Toma-
ten, Bergamotte

Vee‘s Tansania stammt
von den Ausliufern des
Kilimanjaros. Vee‘s Tansa-
= nia  Kilimanjaro  ,,Blue
Pearl“ wichst in Hohen
um 1.500 m unter idealen
° klimatischen Bedingungen.
Der Kaffee hat eine ele-
gante mittlere Fille mit edlen Aromen, die an
Pfirsiche, Tomaten, Bergamotte und Aprikosen
erinnern, mit Anklingen von Kirschen und Ka-
ramell.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.

Organic ATHIOPIEN Yirgacheffe

Kérper Hkok medium body

Rostung *okk ausgewogen
Aroma Fokkokk floral, Bergamotte, herrlicher
Duft von Bliiten

Vee's Mokha Yirgacheffe besitzt einen feinen
Koérper kombiniert mit einer unbeschreiblich
fruchtigen Komplexitit mit Aromen von Berga-
motte, Aprikosen und Pfirsichen und einem herr-
lichen Duft nach Bliiten.

Zubereitung: Kaffee, Friihstiickskaffee.

KENIA Top Massai

Korper *kkokk full body

Rostung sk intensiv/Espresso

Aroma *okkokk Rotwein, Kirschen, dunkle

Beeren

Vee's Kenia Top Massai der Varietit Arabica
wScott Lab 28 wichst dicht am Aquator, an den
bis 2.100 m hohen Ausliufern des 5.199 m hohen
Mount Kenya. Der Kaffee ist sehr aromatisch mit
ausgewogener Balance von herrlicher Fille und
Aromen die an Rotwein, Kirschen und dunkle
Beeren erinnern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.

JEMEN Arabischer Mokha Matari

Korper Sk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma *kkokk Zimt, Holz, Blaubeeren,

Gewiirze, Jasmin

Athiopien und Jemen sind die Ursprungslinder
des Kaffees mit der groBten genetischen Vielfalt.
Jemenitischer Mokha mit seinen urspriinglichen
Kaffeearomen ist nach wie
vor einer der weltweit bes-
ter Kaffees.

Vee’s Arabischer Mokha
Matari entwickelt einen in-
tensiven Duft nach Zimt,
Holz, Jasmin, Gewiirzen
und Blaubeeren. Er besitzt
gute Fille mit beerigen Aromen und Anklingen
von duftendem Jasmin.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato




Kaffees aus dem Indopazifik
Raritit
Organic NEPAL

Mount Everest Supreme "Plus"

Korper sokokeok full - / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokkokk Haselniisse, dunkle Beeren,

fruchtig und wirzig

In Nepal befindet sich die am meisten nérdlich
gelegene Kaffeeplantage der Welt. Die Plantec
Coffee Estate Plantage wurde erst 1990 gegriin-
det, bewirtschaftet nur rund 100 Hektar und liegt
im Nuwakot-Bezirk, 80 km nord-westlich von
Katmandu, an den Ausldufern der Ganesh Himal

Bergkette mit dem 7422 m hohen Yangra
(Google Earth ,,Nuwakot* und Ganesh 1).
Qg @E&® Dort wichst der Kaffee, der
ecee urspriinglich von Kaffeesa-
&« ’6 y men aus Papua-Neuguinea
e e% ; kultiviert wurde, weniger als
ee 4 100 km vom Mount Everest
ggs ; entfernt, in einem frostfreien
v Gebirgstal in rund 700 m
Hohenlage an den Ufern des Flusses Trisuli. Der
nachhaltig 6kologisch angebaute Kaffee der Vari-
etit Arabica-Bourbon-Caturra wird mit kristallkla-
rem Himalaja-Schmelzwasser aus dem Trisuli be-
wissert, gewaschen und nass aufbereitet. Nach
der natiirlichen Sonnen-Trocknung werden die
Kaffeebohnen handvetlesen.
Vee’s Organic Mount Everest Supreme ,,Plus®
hat mittlere, sehr elegante Fulle, mit betont wiir-
zigen und komplexen Aromen von Niussen,
dunklen Beeren und tropischen Holzern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.

PAPUA-NEUGUINEA
Organic Wild Blue Mountain

Korper sokokok full - / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokskskok Niisse, Mango, Papaya

In Papua-Neuguinea begann der Kaffeeanbau
1927 mit Samen des berithmten Jamaika-Blue-
Mountain-Kaffees aus den Blauen Bergen von
Jamaica. Vee's Organic Wild Blue Mountain ist
ein ausgesprochen wilder und urspriinglicher Kaf-
fee aus kontrolliertem 6kologischen Anbau. Er
wichst unter idealen klimatischen Bedingungen
auf verwitterten, vulkanischen Boden in Hohen-
lagen bis 1.800 m und ist nach Meinung vieler
Experten einer der besten Kaffees der Welt. Vee's
Organic Wild Blue Mountain ist wunderbar voll-
mundig, mit komplexen, fruchtigen Aromen von
Niissen, Mango und Papaya.

Zubereitung: Kaffee, Espresso.

Organic SUMATRA ,,Lintong*

und

SUMATRA ,,Lintong*

Korper seokskokok full body

Rostung sk intensiv

Aroma EEETEY konzentriert, wiirzig, siiles

Holz

Vee's Sumatra ,,Lintong® ist ein grofbohniger,
sehr wuchtiger und extrem siurearmer Kaffee mit
intensiven stilen Aromen und wiirzigen Nuan-
cen, die an tropische Edelhdlzer erinnern. Die
Qualitit des Rohkaffees auf Sumatra ist wegen
der Vielzahl der Kleinbauern sehr schwankend, so
dass wir ihn nur anbieten, wenn es uns gelingt,
erstklassige Qualitit einzukaufen.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee Latte Macchiato.




Raritit
Organic HAWAII
Ka'u Reserve Paradise Mountain

Korper KKk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma Fokokokok wiirzig und vollmundig, mit

Aromen von Schokolade,

Haselniissen, Aprikosen,
Pflaumen, Himbeeren und
Kakao

Ka'u ist der sudlichste Bezitk der grofien Insel
von Hawaii (Moku), sidéstlich von Kona gele-
gen. Auf nihrstoffreichem, jungem, vulkanischem
Boden wiichst dort seit 50 Jahren einer der besten
Kaffees der Welt, der in Blindverkostungen héu-
fig besser abgeschnitten hat, als der seit 150 Jah-
ren konkurrierende Kona-Kaffee. Vee's Ka'u Re-
serve - Paradise Mountain - wird ausschlieBlich
organisch gediingt. Dadurch entwickelt der Kaf-
fee urspriingliche Aromen mit sehr wenig Sdure.
Vee’s Paradise-Mountain hat fruchtige Aromen
von Aprikosen, Pflaumen und Himbeeren mit

Andeutungen von Haselniissen, Kakao und
Schokolade.
Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.

JAVA | Echter Blauer Java“

Korper seokokok full - / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma *okkok Haselniisse, Schokolade

Die Bezeichnung ,,Echter Blauer entstammt der
intensiven blaugriinen Farbe des Rohkaffees aus
Java. Vee's Echter Blauer Java kommt von einer
der traditionellen Estate-Plantagen, die den besten
nass aufbereiteten Java produzieren. Er ist kriftig,
hat ecine ausgeprigte, fast sirupartige Fulle mit
Aromen von Haselntissen und Schokolade.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee Latte Macchiato.

INDIEN Monsooned Malabar

**¥* Light Roast **%

full body
helle Réstung

Korper Fokokokok
Rostung sk
Aroma

Hokokok sii}, Haselnuss, Nougat

Die Urspriinge des ,,Monsooned Malabars* datie-
ren aus dem 18. Jahrhundert, als der Rohkaffee

wihrend der Monsunmo-
08OV ¢

. nate auf Schiffen von Indi-
& @ en nach Europa transpot-
0. .G tiert wurde. Da es fast 6
g‘“e Monate dauerte, um das
@ Kap der Guten Hoffnung
”@00” zu segeln, reiften die Boh-
nen in den Biuchen der
Segelschiffe in dem stindig feucht-warmen Klima
von einem frischen griin zu einer blassen gelb-
goldenen Farbe.
Heute ist Monsooning ein Reifungsprozess der
Rohkaffeebohnen unter vergleichbaren klimati-
schen Bedingungen. Die geernteten Bohnen wer-
den in der Sonne getrocknet und bis zum Beginn

des Monsuns gelagert. Von Juni bis September
werden die Bohnen Wind

und Feuchtigkeit ausge-
setzt und vetlieren
dadurch ihre naturliche

Saure. Deshalb kann dieser
Kaffee heller gerostet wer-

5 Ny den. Der gerostete Kaffee
ist mild und sufl und ist charakteristisch fur die
Malabar-Kuste im Sudwesten Indiens. Vee’s
Monsooned Malabar besteht zu 100% aus original
indischem Monsooned Malabar und hat eine gro-
Be Fulle mit siien, wiirzigen Aromen von Scho-
kolade, Niissen, Nougat und einem Hauch von
Fruchten.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee Latte Macchiato.




SULAWESI ,,Alter Brauner Kalosi-Toraja‘“

Korper Fokokokok full body
Roéstung sk ausgewogen
Aroma sokokokk wiirzig, Takak, Leder, siiles

Holz, Waldbodenaromen
(Herbstblitter, Moos, Pilze)

Vees Alter Brauner wird drei bis funf Jahre in
feucht-warmem Monsunklima gelagert und ver-

liert durch langsame Fer-
.e @0 . mentierung seine natirli-
@0
¢

o.o
Do

(=

che Sdure. Unser Sulawesi
hat einen ausgeprigten
. Kérper, keine Siure und
o . entwickelt eine auflerge-
.0. (3] . wohnlich tiefe, komplexe
Geschmacksfiille mit pro-

minenten stilen und herrlich wiirzigen Noten, die
an uppigen Waldboden erinnern, wilde Pilze,
Herbstblitter und Moos.

Kaffee, Milchkaffee.

Zubereitung:

BALI Blue Moon

Korper sokokokok full body

Rostung sk intensiv/Espresso

Aroma *okkokk dunkle Schokolade, Milch
und Karamell

Bali Blue Moon ist ein wohlbekanntes "Geheim-
nis" unter Liebhabern.

Nach einer verheerenden
Vulkanexplosion im Jahr
1963 hat die indonesische
Regierung den Kaffeean-
bau und die Wirtschaft
wiederbelebt, indem sie
Kaffeesaatgut an die ortli-

o

chen Bauern verteilte und eine inselweite Kaffee-
anbaukampagne forderte. Heute gibt es auf Bali
uber 7.000 Hektar Anbauflichen fiir Kaffee. Der
Einsatz von Pestiziden und Chemikalien ist auf
allen Anbauflichen durch die Regierung verboten.

Bali Blue Moon besticht zunichst durch sein
Aussehen. Die rohen Bohnen haben eine matte
Oberfliche und sind von einem sehr dunklen
Blaugriin, eine wirklich einzigartige Firbung, die
dieser Bohne ihren Namen vetleiht.

Unsere von Hand gerdsteten Bohnen sind wiirzig
und sehr vollmundig mit Aromen von dunkler
Schokolade, Milch und Karamell

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.
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Espresso-Mischungen
Kaffeesorte Body | Rostung | Aroma | Charakter Geschmack
Italienische Réstung otk kK ok ok Fruchtig Nisse, Schokolade.
Organic Italienische Rostung d'Oro ok ohok ofkk ofkk Wiirzig, ausgewogen, Schokolade.
ani i eni: s q
Org(unclltlahemsche Réstung d'Oro ok ok kK kK Wiirzig, ausgewogen, Schokolade.
entkoffeiniert
Italicnische Réstung d'Oro . . . . Wiirzig, Nisse, intensives Schoko-
ladenaroma.
Italienische Réstung d'Oro Extra okl Fokokok Forotok Forotok N}ISSC, Schokolade, siifies Holz,
Waldboden.
- - — —
Organic Espresso Roma - Extra Fancy opkx ohk ook ook Sehr mllfi und 5}1[5’ Vanille, Kara
mell, gerostete Niisse.
- - — v —
Espresso Roma - Extra Fancy . . ok ok Sehr mllfi und 5}115, Vanille, Kara
mell, gerostete Niisse.
Organic Espresso Crema Napoli - Superiore | ¥tk Ry Do Do I\aramel"l, Nusse, Schokolade, siifies
Holz, wiirzig.
Espresso Crema Napoli - Superiore . . . ko l\aramcl"l, Nussc, Schokolade, stif3es
Holz, wiirzig.
Espresso d'Oro Grande Horkokx Horokok Horkok Horkok Niisse, Schokolade, Nougat.
Espresso Santo Domingo - Royal I . I I Fruchtig und wiirzig, Schokolade,
Mandeln.
Kaffee-Spezialititen-Mischungen
Kaffeesorte Body | Rostung | Aroma | Charakter Geschmack
Vee's Haus-Rostung ok ok ok ok Mild, Nsse.
Vee's Arabische Réstun. I . . . Fruchtig, wiirzig, Bliten, dunkle
g Waldbeeren, Rotwein.
Vee's Friihstiicks-Rostung Horok Horok Horokok Horokok Walnuss, Milch-Schokolade, Kakao.
Vee's Gourmet-Réstung ok otk ok ok Kriftig, Nisse, Schokolade.
Vee's Grand-Cru-Réstung I okkok . . Wiirzig, Schokolade, Waldboden,
sties Holz.
Vee's Arabischer Mokka - Java . . . . F}oral, wiirzig, Haselniisse, dunkle
Waldbeeren, Bergamotte.
Vee's Wiener Rostung . . . . Sc.hoknladc,. Nisse, sufles Holz,
leicht rauchige Rstaromen.
Vee's Franzosische Rostung Hork Horkkx Horkok Horkok Wiirzig, rauchige Rostaromen.
Vee's Christmas Blend I . o I Fruchtig, Schokolade, Mandeln, sii-
Bes Holz, dunkle Beeren.
Vee's Oster Réstung sk . . . Tropische Holzer, Nisse, dunkle
Beeren.
N - N - % % N - % % N -




Kaffees aus Latein-Amerika

Kaffeesorte Body | Rostung | Aroma | Charakter Geschmack
Organic & Klimaneutral ok . . . fruchtige Aromen von Jasmin und
PERU Geisha Blend Orangenbliiten.
Organic GALAPAGOS San Cristbal . . ko ko Fruchtig, pikant, wiirzig, rund und
ausgewogen, siille Schokolade.
Organic & Klimaneutral ok . . . .
PERU Inka Gold Schokolade, Nisse, Mango.
Organic sorok ook ook sokok 1 H
KOLUMBIEN Milder Hochlandkaffee Mild, samdlg.
ggigflf\:[fjilt\] Milder Hochlandkaffee ok - - - Mild, samtig.
KOLUMBIEN Milder Hochlandkaffee ok ok ok ok Mild, samtig.
gﬁi‘ﬁz;ﬁr}iﬁgf kK kK opokk opokk Steinobst und Milchschokolade
Raritit EL SALVADOR Sweet Pacamara | sor | e [ e [ Sehr stB, Karamell, Schokolade,
reife Orangen.
Sufle Zitrusnoten von reifen Frich-
Raritit JAMAIKA Blue Mountain ofokok ook Aoltolok Aoltolok ten, Nisse, Ananas, Anklinge von
tropischen Friichten.
Reife Orangen/Aprikosen, dunkle
Raritit COSTA RICA Sol Grande Horkk Horkox Horkrx Horkrx Beeren, getrocknete Friichte mit ei-
nem Hauch von Niissen.
Raritit MEXIKO Maragogype ok ok kK kK Leicht und elegant, Niisse, Kakao.
. Vollmundig, s}, wiirzig, intensiv
MALA soxkokok *okokok xRk xRk > > >
GUATE Echter Antigua schokoladig, dunkle Trauben.
COSTA RICA Tres Rios soforok ok sk sk Spritzig, Honig, Mandeln, siiie
Schokolade.
KARIBIK/CUBA Santa Maria Salute Horotok Horokok Horokok Horokok Suf3, dunkle Schokolade, Tabak.
PANAMA Boquete Grand Reserva . . ok ok Sufl und fruchtig, Jasmin, reife
Orangen, Nusse.
Kaffees aus Ost-Afrika
Kaffeesorte Body | Rostung | Aroma | Charakter Geschmack
Organic TANSANIA Kilimandscharo . . . . Reife Aprikose und Pfirsich, Toma-
ten, Bergamotte.
Organic ATHIOPIEN Yirgacheffe Aok Aok AFeeolok Fckok Floral, Blitenduft, Bergamotte.
KENIA Top Massai . . . . Rotwein, siBle Kirsche, dunkle
Waldbeeren.
JEMEN Arabischer Mokka . . . . Zimt, Holz, Gewiirz, Jasmin, Blau-

beeren.




Kaffees aus dem Indofazifik und Asien

Kaffeesorte Body | Rostung | Aroma | Charakter | Geschmack

Raritit Organic NEPAL . . . ko Fruchtig, wiirzig, Nisse, dunkle

Mount Everest Supreme Plus Beeren.

PAPUA-NEUGUINEA . . ko ko Sehr  fruchtig und ausgewogen,

Organic Wild Blue Mountain Niisse, Mango, Papaya.

Organic SUMATRA Lintong okt pokkk ook ook Sehr wiirzig und weich, stles Holz.

SUMATRA Lintong Horioiok Horolok soprolok soprolok Sehr wiirzig und weich, stiles Holz.
Wiirzig, und vollmundig, mit Aro-

Raritit Organic HAWAII Ka’u Resetve Hofok kot otttk otttk men von Schokolade, Haselniissen,
Aprikosen, Pflaumen, Himbeeren
und Kakao.

JAVA Echeer Blauer Java . . . . Suf und fruchtig, Haselnuf3, Scho-
kolade.

INDIEN Monsooned Malabar I ok ook . Niisse, stile Schokolade und
Nougat.
Wiirzig, Waldbodenaromen (Moos,

SULAWESI Alter Brauner Kalosi-Toraja okt ok Hopokok Hopokok Pilze Herbstblatter), Tabak, stfles
Holz, Leder.

BALI Blue Moon . . ok ok Dunl]<lle Schokolade, Milch und Ka-
rame
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Vee’s Kaffee & Bohnen GmbH Vee’s Kaffee & Bohnen GmbH
Coffee-Shop Rindermarkt 17, 80331 Miinchen Rosterei Rotwandweg 3, 82024 Taufkirchen
Telefon: +49-(0)89-2300 0070 Telefon: +49-(0)89-2288 0024
Offnungszeiten: Mo - Fr: 9.00 Uhr - 19.00 Uhr +49-(0)89-2288 0026
Sa: 9.00 Uhr - 19.00 Uhr Fax: +49-(0)89-2288 0025

vees-kaffee.com
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